MENU DEL RESTAURANTE

ENTRANTE + PLATO PRINCIPAL + POSTRE 45,00 €

PARA EMPEZAR

Foie gras casero del Périgord, mermelada de cebolla roja y tostadas.

Como un berlingot de salmon y citricos, una variacion del aceite de hinojo y hierbas.

Hojaldre de salmonete, caviar de berenjena, muselina ahumada, limén
en conserva, albahaca, polvo de aceituna negra

CONTINUAR

Paletilla de ternera cocinada a fuego lento, jugo de carne con tomillo, patatas

crujientes prensadas, puré de zanahoria, verduras de temporada.

Filete de dorada, raviolis de hinojo, salsa beurre blanc de limén,
brunoise de tomate y hierbas.

Chuleton argentino “Premium” servido con patatas fritas recién hechas (+
€3 en el menu)

Hamburguesa Coté Cours: hamburguesa de carne francesa, queso cheddar, cebolla,
pepinillos, tocino, créme fraiche, chalota, servida con papas fritas recién hechas.

PARA TERMINAR

Queso curado (+€2 en el menu)
Chocolate 100%, galleta de streusel de chocolate, mousse cremoso de chocolate.

Sopa fria de nectarina, sorbete de frambuesa, malvavisco, nectarina en cubos, trozos
de pistacho tostado

Turron helado de la fabrica de turrdn Sylvain, ensalada mixta y coulis de frutos rojos.
Coronel, sorbete de limon y vodka

Café de Lieja

Helados y sorbetes caseros (pregunte al camarero por los sabores).

Cocina casera, productos frescos, mend sujeta a cambios segin la disponibilidad del mercado.
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